


BIÈRES PRESSION

ART.IS.AN.ALE 25 CL 5,50€ 50CL 9,00€

MONACO 25 CL 4,50€  50CL 8,50€

PICON BIÈRE 25 CL 5,50€  50CL 9,00€

Prix TC service compris. L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération. La vente d'alcool est interdite aux mineurs.

GRIMBERGEN 25 CL 5,00€ 50CL 9,00€

BIÈRES BOUTEILLE

1664 25 CL 4,50€ 50CL 8,00€

BIÈRE DU MOMENT 

PRESSION SIROP 25 CL 5,00€  50CL 9,00€

DESPERADOS 33CL 5,90€ 

SUPER BOCK 25CL 3,90€
PIETRA AMBRÉE 33CL 6,20€

BROOKLYN AMBRÉE 0% 33CL 5,50€
PANACHÉ 25 CL 4,50€  50CL 8,50€

SOFTS

PAGO 20CL 3,70€ 

Orange, fraise, ACE, abricot, ananas, pomme, tomate

COCA COLA 33CL 3,90€

LA FRENCH TONIC 25CL 3,70€

FUZE TEA 25CL 3,70€  

PERRIER 33CL 3 ,90€  

LIMONADE 25CL 3,20€

SIROP À L'EAU 25CL 3,00€

SUPPLÉMENT SIROP OU CITRON  0,50€
Fraise, grenadine, menthe, pêche, cerise, glasco

DIABOLO 25CL 3,70€

COCA COLA ZÉRO 33CL 3,90€

COCA COLA CHERRY 33CL 3,90€

LA FRENCH AGRUMES 25CL 3,70€

LA FRENCH GINGER BEER 25CL 3,70€
EAUX

EVIAN 1L 5,00€  

BADOIT  1L  5 ,00€  

SAN PELLEGRINO 1L 5,00€

CHATELDON 75CL 5,00€

THÉS GLACÉS
CITRON MENTHE 5,90€ 

PÊCHE HIBISCUS 5,90€

EVIAN 50CL 4,00€  

BADOIT  50CL 4,00€  

SAN PELLEGRINO 50CL 4,00€

METEOR IPA 0% 33CL 5,50€

CIDRES
CIDRE BRUT SASSY 33CL 6,50€ 

CIDRE SASSY 0% 33CL 5,50€



MOJITO 9,00€
Rhum blanc Bacardi, menthe fraîche,
citron vert, cassonade, eau pétillante

MOJITO FRUIT 10,00€
Rhum blanc Bacardi, menthe fraîche,
citron vert, cassonade, eau pétillante,
purée de fruit (coco, fraise, exotique)

PINA COLADA 9,00€
Rhum blanc Bacardi, crème de coco, jus
d’ananas

TI PUNCH 7,50€
Rhum Agricole, citron vert, cassonade

MAÏ TAÏ 9,00€
Rhum Bacardi carta blanca, rhum Bacardi
carta oro, triple sec, jus de citron vert,
sirop d’orgeat

AMARETTO SOUR 9,00€
Amaretto, jus de citron jaune

ESPRESSO MARTINI 9,00€
Vodka Eristoff, liqueur de café, expresso

PORN STAR MARTINI 9,00€
Vodka Eristoff infusée à la vanille, purée
et jus de passion, jus de citron vert,
shooter de champagne

NOS COCKTAILS

Prix TTC service compris. L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération. La vente d'alcool est interdite aux mineurs.

MOSCOW MULE 9,00€
Vodka Eristoff, jus de citron vert, 
ginger beer

FRENCH MULE 9,00€
Vodka Grey Goose, jus de citron vert,
ginger beer

LONDON MULE 9,00€
Gin Bombay Saphir, jus de citron vert,
ginger beer

SPRITZ / LEMON SPRITZ 8,50€
Apérol / Limoncello, vin pétillant, eau
pétillante

SAINT GERMAIN 9,00€
Liqueur de sureau, vin pétillant, eau
pétillante

CAÏPIRINHA 9,00€
Cachaça Leblon, citron vert, cassonade 

MARGARITA 9,00€
Tequila Patròn silver, triple sec, jus de
citron vert

PUNCH OCONVÍVIO 8,00€

COCKTAIL DU MOMENT VOIR ARDOISE 

NOS MOCKTAILS

VIRGIN MOJITO 7,50€
Menthe fraîche, citron vert, cassonade, jus de pomme, limonade

VIRGIN PINA COLADA 7,50€
Crème de coco, jus d’ananas

BORA BORA 7,50€
Abricot, fruit du dragon, ananas, sureau

EFFERVESCENCE 7,50€
Jus et purée de passion, orange, basilic, limonade 

AMOUR PASSION 7,50€
Purée de passion, mangue, abricot, pêche

COUPE DE PÉTILLANT 5,50€

KIR PLAT / KIR PÉTILLANT 6,00€

MARTINI BLANC OU ROUGE 7,00€

CAMPARI 7,00€

SUZE 7,00€

RICARD OU PASTIS 51 3,50€

COUPE DE CHAMPAGNE 12,00€

KIR ROYAL 12,50€

PORTO PACHECA RUBY RÉSERVE 7,00€

PORTO PACHECA LÀGRIMA 7,00€

APÉRITIFS



FORMULE MIDI 19,50€

Entrée du jour
+ Plat du jour
ou
Plat du jour
+ Dessert du jour
ou Café gourmand +2,70€

FORMULE OCONVÍVIO 19,50€

Demi Pizza 
+ Salade
+ Dessert du jour
ou Café gourmand +2,70€

FORMULE GOURMANDE 22,50€

Entrée du jour

+ Plat du jour
+ Dessert du jour
ou Café gourmand +2,70€

FORMULE ENFANT 12,00€
POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 11 ANS

Steak haché et frites
ou Pizza Bambino (Reine ou 4 fromages)
ou tenders de poulet
+ Boule de glace au choix 
(vanille, chocolat, fraise)
ou cookie

UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

(Supplément burrata 4,00 €)

UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

UNIQUEMENT LE MIDI DU LUNDI AU VENDREDI

NOS FORMULES



À PARTAGER ...

FROMAGES DE NOS RÉGIONS 17.50€

PLANCHE GOURMANDE 23.50€
Terrine de campagne, jambon serrano, chorizo, rillons maison, 
jambon blanc, cornichons & fromages de nos régions

PLANCHE DE CHARCUTERIE 17.50€

Terrine de campagne, jambon serrano, chorizo, 
rillons maison, cornichons, jambon blanc 

Sélection de fromages de nos régions

BOL DE RILLONS À PARTAGER 11,00€

Rillons maison

ASSIETTE VEGGIE 12.50€

Gressins, falafels, houmous de betterave

FRITES, PARMESAN, SAUCE TRUFFÉE 9.00€

FRITES, CHEDDAR, BACON, OIGNONS FRITS 8.00€

ENTRÉES
CHÈVRE CHAUD FERMIER AIL & FINES HERBES 9.50€

Toast brioché, salade

Certains allergènes peuvent être présents. Merci de vous rapprocher de notre personnel pour plus d’information.

MOSAÏQUE DE MAKIS AU SAUMON GRAVLAX  14.00€

Makis, saumon gravlax, betterave,
sauce Thaï, gel citron menthe

GRAVLAX DE COEUR DE RUMSTEAK SAVEUR THAÏ  14.50€

Coeur de rumsteak, pickles, roquette, 
mayonnaise de wasabi doux, 7 sésames

CROQUETAS IBÉRIQUE MAISON  11.00€

Croquetas au jambon truffé, emmental, béchamel, sauce salsa

ASSIETTE DE POULET PANÉ 9.50€

Sauce au choix (roquefort, cheddar, poivre)



VIANDES

ONGLET DE BOEUF GRILLÉ 24.50€

Onglet de boeuf 180g, fondue
d’échalotes, frites maison, salade

‘’TIGRE QUI PLEURE’’ 25.50€

Émincé de boeuf 180g, sauce tigre qui pleure,
riz vénéré

TARTARE DE BOEUF À L’ITALIENNE 22.50€

Viande hachée 180g, parmesan, pignons de pin
grillés, tomates cerises, basilic, huile d’olive, jaune
d’oeuf, frites maison, salade

SALADES
LA TOURANGELLE 17.50€

Salade, rillons maison, toasts de 
chèvre fermier, noix, tomates cerises, 
pickles maison, vinaigrette maison

LA SALADE CÉSAR 17.50€

Salade romaine, filet de poulet pané, 
oeuf dur, parmesan, croûtons,
tomates cerises, sauce césar maison

LA SALADE THAÏ 17.50€

Salade, makis de saumon gravlax,
carottes, dés de mangue, edamame,
concombre, cacahuètes, menthe, sauce
Thaï maison

LA VEGGIE 17.50€

Salade, falafels, burrata, carottes, 
oeuf dur, pickles maison, tomates 
cerises, concombre, vinaigrette maison

PÂTES 
RIGATONI À LA CRÈME DE TRUFFE 18.90€

Rigatoni, crème de truffe, jambon rostello 
à la truffe, parmesan

RIGATONI AUX GAMBAS 18.90€

Rigatoni, gambas, crème de coco 
curry madras, parmesan

TARTARE DE BOEUF ‘’TRADITIONNEL’’ 21.50€

Viande hachée 180g, frites maison, salade
(préparé ou non préparé)

L’ITALIENNE 17.50€ 

Salade, burrata, jambon serrano, pesto de
roquette, tomates cerises, gressins,
vinaigrette maison

ACCOMPAGNÉE D’UNE SAUCE AU CHOIX :
Roquefort, cheddar, poivre

Certains allergènes peuvent être présents. Merci de vous rapprocher de notre personnel pour plus d’information.

TATAKI DE COEUR DE THON 24.50€

POISSONS
TARTARE DE SAUMON AUX HERBES FRAÎCHES 18.50€

Frites, salade

FISH AND CHIPS DE CABILLAUD MAISON 19.50€

Cabillaud frais pané, sauce tartare, frites

Émincés de coeur de thon, sauce ponzu aux 
agrumes et aux 7 sésames, wok de légumes 
de saison

SUPPLÉMENTS
FRITES MAISON 4,00€ 
SALADE VERTE 3,00€
WOK DE LÉGUMES 4,00€
PARMESAN 2,00€
SAUCE AU CHOIX 1,50€
(ROQUEFORT, CHEDDAR, POIVRE)

TACOS

TACOS PULLED PORK 14.50€

Tortilla, effiloché de porc mariné aux épices 
cajun, sauce salsa, guacamole, 
pico de gallo

TACOS GAMBAS 15.90€

Tortilla, gambas marinées, mangue, roquette,
sauce salsa, guacamole, pico de gallo

TACOS VEGGIE 14.50€

Tortilla, falafels, fêta, sauce salsa,
guacamole, pico de gallo

ACCOMPAGNÉS DE POMMES DE TERRE
GRENAILLES CAJUN, SAUCE CHEDDAR

RIGATONI AU ROQUEFORT 16.50€

Rigatoni, crème de roquefort, 
noix, parmesan



LE 100% VEGAN

BURGERS

LE TOURANGEAU

18.50€Bun’s brioché maison, steak haché, chèvre fermier, 
cheddar, tomates, oignons caramélisés, sauce burger

LE CHICKEN AVOCADO

18.50€Bun’s brioché maison, filet de poulet pané, guacamole, 
cheddar, oignons caramélisés, laitue, tomates, sauce burger

Bun’s brioché vegan maison, steak vegan maison, 
houmous de betterave, laitue, tomates 17.50€

22.50€

22.50€

Certains allergènes peuvent être présents. Merci de vous rapprocher de notre personnel pour plus d’information.

TOUS NOS BURGERS SONT PRÉPARÉS AVEC DES BUN’S MAISON 
ET SERVIS AVEC UNE SAUCE AU CHOIX, DES FRITES MAISON ET/OU DE LA SALADE.

SIMPLE DOUBLE

WOKS

POULET THAÏ 18.50€

Poulet mariné, légumes de saison, nouilles chinoises, cacahuètes, sauce Thaï, saté, coriandre

VEGGIE 17.00€

DISPONIBLES UNIQUEMENT LE SOIR & LE WEEK-END

Falafels, légumes de saison, nouilles chinoises, sauce Thaï, cacahuètes, saté, coriandre

GAMBAS 22.50€

Gambas (Black Tiger), mangue, légumes de saison, nouilles chinoises, sauce curry coco,
sésames aux 7 couleurs, coriandre 

LE MEXICAIN

Bun’s brioché maison, steak haché, cheddar fondu,
tomates, oignons caramélisés, sauce salsa 18.50€ 22.50€

LE PULLED PORK

Bun’s brioché maison, effiloché de porc mariné aux épices
cajun, oignons caramélisés, cheddar fondu, tomates, sauce
barbecue

17.50€



PIZZAS MAISON

REINE 13,00€
Base tomate, mozzarella, jambon blanc,
olives noires, champignons

4 FROMAGES  15,50€
Base tomate, emmental, mozzarella, bleu,
chèvre fermier

CANNIBALE 17,00€
Base tomate, mozzarella, viande hachée,
poulet mariné, merguez, sauce barbecue

ORIENTALE 16,00€
Base tomate, mozzarella, merguez,
poivrons, oignons, oeufs 

CALZONE 15 ,00€
Base tomate, mozzarella, jambon blanc,
champignons, oeuf

BURRATA 18 ,50€
Base tomate, mozzarella, jambon serrano
après cuisson, burrata, tomates cerises,
copeaux de parmesan, roquette

Fabrication artisanales, notre pâte est pétrie chaque jour garnie de produits frais,
vous garantissant ainsi un maximum de qualité.

Certains allergènes peuvent être présents. Merci de vous rapprocher de notre personnel pour plus d’information.

VÉGÉTARIENNE 15,50€
Base tomate, mozzarella, poivrons grillés,
aubergines grillées, courgettes grillées,
fêta après cuisson, tomates cerises,
roquette

CALZONE PHB  1 7 ,50€
Base tomate, mozzarella, double jambon blanc,
champignons, 2 oeufs, double fromage

BURGER 16,50€
Base tomate, mozzarella, viande hachée,
tomates cerises, cheddar, cornichons,
oignons, sauce burger, roquette

N’HÉSITEZ PAS À MODIFIER LA BASE DE VOTRE PIZZA (CRÈME/TOMATE)

BASE TOMATE BASE CRÈME

CHÈVRE MIEL 15,00€
Base crème, mozzarella, chèvre fermier,
miel, noix, roquette

TARTIFLETTE 16,50€
Base crème, mozzarella, pommes de terre
persillées, reblochon, oignons, lardons

BOURSIN 16,50€
Base crème, mozzarella, poulet mariné, pommes
de terre persillées, champignons, sauce boursin

NORVÉGIENNE 16,00€
Base crème, mozzarella, roquette,
saumon fumé après cuisson, crème
aneth, citron frais

TOURANGELLE 16 ,50€
Base crème, mozzarella, rillons, pommes de
terre persillées, chèvre fermier

SEGUIN 16,50€
Base crème, mozzarella, chèvre fermier,
miel, lardons, oignons

TARTUFO 20,50€
Base crème truffée, mozzarella, burrata,
jambon serrano après cuisson, roquette 

SUPPLÉMENTS
1 INGRÉDIENTS  3,00€
OEUF, VIANDE HACHÉE, MERGUEZ,
POULET MARINÉ, POMMES DE TERRE, 
JAMBON, RILLONS, CHÈVRE, LARDONS... 

BURRATA 4,00€



CRÈME BRÛLÉE 8.50€

FROMAGES
SÉLECTION DE FROMAGES 9.90€

Trilogie de fromages de nos
régions, salade, noix

DESSERTS
PROFITEROLES O’CONVÍVIO 9.00€

Deux choux garnis de boules de
glace vanille, sauce chocolat,
crème fouettée

MOUSSE AU CHOCOLAT REVISITÉE 8.50€

Coeur praliné, amandes, noisettes

Vanille de Madagascar

COUPES GLACÉES

PAVLOVA AUX FRUITS DE SAISON 9.50€

Meringues, crème fraîche chantilly,
fruits du moment, coulis de fruits

ÉCLAIR AUX FRUITS ROUGES 9.00€

Insert aux fruits rouges, ganache montée
chocolat blanc, sorbet fruit de la passion

COOKIE XXL (À PARTAGER... OU PAS) 11.00€

Pépites de chocolat, noisettes, coulis
caramel beurre salé, boule de glace
vanille

CAFÉ/THÉ GOURMAND 9.50€

Café ou thé, mignardises sucrées du moment

DIGESTIF GOURMAND 17.50€

Digestif (Get 27, Bailey’s, Menthe Pastille...)
mignardises sucrées du moment

PÉTILLANT GOURMAND 12.50€

Vouvray, mignardises sucrées du moment 

COLONEL 9.50€

BAILEYS 9.50€

2 boules caramel, crème fouettée, Baileys

AFTER EIGHT 9.50€

2 boules menthe-chocolat, Get 27

2 boules citron, vodka

COUPE EXOTIQUE 9.00€

2 boules passion, 1 boule citron vert,
crème fouettée, coulis fruits rouges

DAME BLANCHE 9.00€

3 boules vanille, crème fouettée, chocolat

CHOCOLAT LIÉGEOIS 9.00€

3 boules chocolat, crème fouettée, chocolat

CARAMEL LIÉGEOIS 9.00€

3 boules caramel, crème fouettée, caramel

CAFÉ LIÉGEOIS 9.00€

3 boules café, crème fouettée, café

OCONVÍVIO LIÉGEOIS 9.00€

1 boule vanille, 1 boule chocolat, 1 boule
caramel, crème fouettée, caramel, chocolat

COUPE FRUITS ROUGES 9.00€

2 boules framboise, 1 boule fraise,
crème fouettée, coulis de fruits rouge

COMPOSEZ VOTRE COUPE
3  b o u l e s  8 , 00€

Vanille, chocolat noir, caramel, fraise, framboise, citron vert, 
noix de coco, fruit de la passion, café, menthe-chocolat, 
pistache, rhum raisin

Suppléments crème fouettée ou coulis 1,50€
(caramel, chocolat, fruits rouges)

2  b o u l e s  6 , 00€

CHAMPAGNE GOURMAND 18.50€

Coupe de champagne Haton,
mignardises sucrées du moment 

COUPE CARIBÉENNE 9.50€

2 boules rhum raisin, rhum ambré Bacardi

Certains allergènes peuvent être présents. Merci de vous rapprocher de notre personnel pour plus d’information.



Prix TTC service compris. L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé, à consommer avec modération. La vente d'alcool est interdite aux mineurs.

RHUMS
BACARDI BLANC 4 CL 7,50€

BACARDI AMBRÉ 4 CL 7,50€

CLÉMENT VO 4 CL 8,00€

KRAKEN 4 CL 8,00€

DON PAPA BORAKO 4 CL 8,00€

DON PAPA ALON 4 CL 8,00€

DON PAPA MASSKARA 4 CL 8,00€

BUMBU XO RHUM 4 CL 8,00€

PYRAT XO RÉSERVE 4 CL 7,50€

SANTA TERESA RHUM 4 CL 9,00€

RHUM COLOMBIAN DICTADOR 4 CL 7,50€

TIGERBIRD 4 CL 7,50€

DIGESTIFS
GET 27 / MENTHE PASTILLE 4 CL 7,50€

VODKA ERISTOFF 4 CL 7,50€

VODKA GREY GOOSE 4 CL 9,00€

LIMONCELLO 4 CL 7,50€

BAILEY’S 4 CL 7,50€

POIRE WILLIAM’S 4 CL 7,50€

EAU DE VIE DE FRAMBOISE 4 CL 7,50€

NOCES ROYALES 4 CL 8,50€

CHARTREUSE VERTE 4 CL 9,50€

COGNAC ABK6 VSOP 4 CL 9,00€

COGNAC XO GRANDE CHAMPAGNE 4 CL 18,00€

COGNAC XO RENAISSANCE 4 CL 15,00€

ARMAGNAC SEMPÉ 4 CL 9,00€

ARMAGNAC L’AUBADE VSOP 4 CL 9,00€

ARMAGNAC L’AUBADE XO 4 CL 14,00€

CALVADOS VIEILLE RÉSERVE 4 CL 9,00€

SASSY CALVADOS XO 4 CL 9,00€

WHISKYS
WILLIAM LAWSON 4 CL 7,50€

JACK DANIEL’S 4 CL 8,50€

ABERFELDY 4 CL 10,00€

JAPAN WHISKY MATSUI BLENDED 4 CL 10,00€

WHISKY FRANÇAIS FONDAUDÈGE 4 CL 8,50€

CHIVAS RÉGAL 12 ANS D’ÂGE 4 CL 9,00€

CAOL ILA 12 ANS D’ÂGE 4 CL 10,00€

ÉVADÉ WINE CASK FINISH 4 CL 12,00€

ÉVADÉ PEATED 4 CL 10,00€

KNOCKANDO 12 ANS D’ÂGE 4 CL 9,00€

ABERLOUR 10 ANS D’ÂGE 4 CL 8,50€

GLENFIDDICH 12 ANS D’ÂGE 4 CL 9,50€

GINS
BOMBAY SAPHIRE 4 CL 8,50€

SANTA ANA 4 CL 9,00€

HENDRICK’S 4 CL 9,00€

YU GIN 4 CL 9,00€

MANKAI ARTISANAL JAPANESE 4 CL 9,00€

ENGINE PURE GIN 4 CL 9,00€

CITADELLE GIN DE FRANCE 4 CL 8,00€

PORTOFINO DRY GIN 4 CL 10,00€

SÀIGÒN BAIGUR 4 CL 9,00€

HÉRITIER GIN 4 CL 9,00€

HÉRITIER WHITE GIN 4 CL 9,00€

HÉRITIER BLACK GIN 4 CL 9,00€

GRANDS DOMAINES GIN BIO 4 CL 9,00€


	BURGERS
	18.50€
	LE 100% VEGAN

	17.50€

	PIZZAS MAISON
	BASE TOMATE
	REINE 13,00€
	Base tomate, mozzarella, jambon blanc, olives noires, champignons

	4 FROMAGES 15,50€
	Base tomate, emmental, mozzarella, bleu, chèvre fermier

	CALZONE PHB 17,50€
	Base tomate, mozzarella, double jambon blanc, champignons, 2 oeufs, double fromage

	BURRATA 4,00€



